Q?J‘\T/D EJE UN £ ° WERBORISTER . ,““’35 AROMAT[SE'S WES D'ORIG THES GLACEg METS
10h - 12h 14€ I5¢€ I5¢€ I5€ A partir de 12h
Fruits Thés blancs Thes verts Thés verts aromatises Cavi
i aviar
Le Continental Carcadet Passion Framboise Pécher en fleurs Sencha Kochi Sayamakari Miss Dammann 50grs 210 €
46 € Cacao Orange Bella Blanca Jasmin Pearl Péche

Boisson chaude, jus de fruit frais,
corbeille de pain et viennoiseries,

Tisane des merveilles

Thes verts

Thés noirs

The noir aromatisé

125grs 450 €

beurre, confiture et yaourt Plantes Calypso Mango, Bali Galette de Pu-erh de Chine Chai .
Rooibos Canissoun Pistaciatella, Menthe Yunnan Céleste T. G.F. O. P Infusion fruitée A partager
Smash croissant avocado toast 26 € Verveine Thés noirs Darjeel.mg Cast.leton Carcadet Passion Framboise Cecina Wagyu 38C
Moonlight, Altitude S
. L Fleurs Earl Grey fleurs, ) Pizza ala truffe 58 €
Croissant Bénédicte 26€ C e Matricai Smokev L Bourb Sakura Souchong (fume)
saumon ou bacon amomilic Viatricaire mokey Lapsang, bourbon - Falafels traditionnels aux pois-chiches 24 €
: T1sane du roy Mate the olong Ravioli croustillants fagon pissaladicre 22 €
French breakfast burrito 28€ Infusion fleur doranger CIé i Osmanthe d’or
Gaufre saumon, yaourt grec, avocat 28 € crmentine Sélection de taramas, blinis et pickles 42 €
Turkish 28 € ES Grilled cheese a la truffe noire 28 €
urkish eggs
g i "\%g\u SIGy A7y,
N 24€ € Salades
QQS & CHOCOL 2 picces au choix Riviera 28€
Vs A7 King crab 72¢€
100% Jurehte citoor.
Ristretto, Expresso, 9¢€ , / @M » Crudos
Macchiato, Décaféiné /%M /
& Huitres Guillardeau, 42€
Double expresso, Cappuccino 12€ 9 % pomme acidulée et caviar
~, . ;. . g |
Café au lait, Café viennois : Tartare de boeuf Be
Matcha latte 15€ aux sésames torréfiées
Chocolat chaud, Chocolat viennois 13 € (ﬁ \
Café glacé, Matcha glacé 15€ 77{/4 _ M W Fusion
YA Smash burger Black Angus 48 €
A~ WMW WW Lobster roll ¢
ON S F RU Club focaccia César 38 €
‘60\‘55 1 ngs CHAMPAGNE VINS BLANCS VINS ROUGES VINS ROSEg .
Garnitures
12 ¢l 12 ¢l 12 ¢l 12 ¢l
Jus de fruits frais 16 € Frites 12€
Citron, orange, pamplemousse Moét & Chandon AOP Sancerre 20€  AOP Figari Corse 22€  AOPCotesde Provence 18 € Frites, parmesan, truffe 26 €
Jus de fruits 4 € Impérial 28€  Pascal Joliver “Signature” Clos Canarelli Chadteau Sainte-Marguerite ’ '
i / «Q 7 Coeur de sucrine, sauce César 16 €
Péche de vigne, pomme, mangue, Imperial Rose 34€ AOP Chablis 24€  AOPCornas 26 € Symphonie
tomate noire de Crimée, raisin blanc Ruinart Domaine Laroche St-Martin Maison Les Alexandrins AOP Cotes de Provence 28 € EeE]
. . ; « T : = Retrouvez lensemble de nos
Nectars 14 € Blanc de Blancs 8 E AOP Cotesde Provence 26 € AOP Monthélie 28€ Domaine Ot “Clos Mireille 3

Abricot, poire Williams, fraise, passion,
canneberge, litchi, framboise, ananas

Camélia Champagne 28 €

Chateau Sainte-Marguerite
‘Fantastique”

Clarisse de Suremain

boissons en scannant ce QRcode

Prix nets en Euros, taxes et service compris.



oREAKFASY
10am - 12pm

&

The Continental

46 €
Hot drink, fresh fruit juice,
bread basket and viennoiseries,

butter, jam and yoghurt
Smash croissant avocado toast 26 €
Croissant Benedict 26 €
salmon or bacon
French breakfast burrito 28 €

Salmon waftle, greek yoghurt,avocado 28 €

Turkish eggs 28€
o Az
N Gy

Ristretto, Espresso, 9€
Macchiato, Decafteinated

Double espresso, Cappuccino 12€
Caffe Latte, Viennese Coftee

Matcha latte 15€

Hot Chocolate, Viennese Chocolate 13 €

Iced Coffee, Iced Matcha 15€
Fresh fruit Juice 16 €
Lemon, orange, grapefruit

Fruit Juice 14 €

Vine peach, apple, mango, black crimean
tomato, white grape

Nectars 14 €
Apricot, William's pear, strawberry,

passion fruit, cranberry, lychee,

raspberry, pineapple

WERBAL TEAg
14 €

Fruit
Passion Raspberry Carcadet
Orange Cocoa
Wonder Herbal Infusion

Herbal
Canissoun Rooibos
Verbena

Flower
Matricaire Chamomile
Royal Herbal Infusion

Orange Blossom Infusion

varillo

Q“AM PAGN ES
12 ¢l
Moét & Chandon
Impérial 28 €
Impérial Rosé 34 €
Ruinart
Blanc de Blancs 48 €

Camélia Champagne 28 €

15€

White Teas
Peach Blossom
Bella Blanca

Green Teas
Calypso Mango, Bali
Pistaciatella, Mint

Black Teas
Earl Grey Flowers
Smokey Lapsang, Bourbon

Mateé
Clementine

ORIGIN TE4g
15€

Green Teas
Sencha Kochi Sayamakari
Jasmin Pearl

Black Teas
Chinese Pu-erh Tea Cake
Yunnan Céleste T. G. F. O.P
Darjeeling Castleton
Moonlight, Altitude
Sakura Souchong (smoked)

Oolong Tea
Golden Osmanthus

NV RE PAS T
%\(& 24 € R/QY

Choice of 2 pastries

700%

ot petachir

&

M

WHITE WINEg
12 ¢l

AOP Sancerre 20€
Pascal Joliver “Signature”

AOP Chablis 24 €
Domaine Laroche St-Martin

AOP Cotes de Provence 26 €
Chateau Sainte-Marguerite
‘Fantastique”

X

RED WINEG
12 ¢l

AOP Figari Corse 22€
Clos Canarelli

AOP Cornas 26 €
Maison Les Alexandrins
AOP Monthélie 28 €

Clarisse de Suremain

\CED TEAS
I5€

Flavoured Green Teas
Miss Dammann
Peach

Flavoured Black Tea
Chai
Fruit Infusion
Passion Raspberry Carcadet

ROSE WINEg
12 ¢l

AOP Cétes de Provence 18 €
Chadteau Sainte-Marguerite
“Symphonie”

AOP Cotes de Provence 28 €
Domaine Ott “Clos Mireille”

DISHES
From 12pm

Caviar
50grs 210 €
125grs 450 €

To share

Wagyu cecina

Truffle pizza

Traditional chickpea falafels
Pissaladicre-style crispy ravioli

Selection of taramas, blinis and pickles
Grilled cheese with black truffle

Salads
Riviera

King crab

Crudo

Guillardeau oysters,
bitter apple and caviar

Beef tartare with grilled sesame

Fusion

Black Angus beef burger
Lobster roll

Club focaccia Caesar

Sides
French fries
French fries, parmesan, truffle

Gem lettuce, Caesar's dressing

38€
58€
24 €
22€
€
28€

28€
72€

€

38€

48 €
£2€

38€

12€
26 €
16 €

[=l: E-I_. Discover all our drinks
O] by scanning this QR code

Net prices in Euros, taxes and service included.



