
À  P A R T A G E R
CECINA DE BŒUF WAGYU	 38 €

PIZZA À LA TRUFFE	 62 €

SAUMON GRAVLAX PASTRAMI	 42 €

MOZZARELLA
   250 g	 28 €
   500 g	 54 €

CAVIAR 
   50 g	 210 €
   125 g	 450 €

C R U D O 
GAMBERO ROSSO, 	 42 € 
STRACCIATELLA, FRAMBOISE

DAURADE, SORBET PÊCHE,	 28 € 
PÊCHE, THYM CITRON, BASILIC

CARPACCIO DE POULPE,	 36 € 
VINAIGRETTE D’AGRUMES	

TARTARE DE BŒUF,	 38 € 
JAUNE D’ŒUF CONFIT

L E S  S A N D W I C H S
SMASH BURGER BLACK ANGUS	 59 €

LOBSTER ROLL	 48 €

CLUB FOCACCIA CÉSAR	 38 €

CLUB FOCACCIA THON	 42 €

CROQUE-MONSIEUR PASTRAMI	 42 €



G A R N I T U R E S
BROCCOLINI 	 12 €

CŒUR DE SUCRINE,	 25 € 
SAUCE CAVIAR

PURÉE DE POMMES DE TERRE	 12 €

LÉGUMES DE SAISON	 12 €

FRITES	 12 € 

FRITES, PARMESAN, TRUFFE	 26 €

SUPPLÉMENT 
Truffe fraîche	 14 € / 5 g
Caviar	 39 € / 10 g

FUSILLI CALABRO 
À LA TRUFFE 

58 €

LINGUINI, 
AU HOMARD BLEU

(à partager) 
160 €

PENNE, STRACCIATELLA, 
SAUCE TOMATE, 

TOMATE CONFITE 
42 €

En supplément
Caviar   39 € / 10 g

Truffe fraîche   14 € / 5 g

KING CRAB SALADE 
72 €

BOUILLABAISSE 
CARLTON 

85 €

FILET DE BŒUF 
BLACK ANGUS (USA), 

FLAMBÉ AU COGNAC,  

SAUCE AU POIVRE 
98 €

ÉPAULE D’AGNEAU 
1,5 kg 

(à partager / 2 garnitures au choix) 
102 €

P L A T E A U  D E  L A  M E R
HUÎTRES x6

CREVETTES x6

KING CRAB

HOMARD BLEU

CHAIR DE TOURTEAU

SERVI AVEC PAIN ET BEURRE AUX ALGUES

380 €

L E S  I N C O N T O U R N A B L E S



P O I S S O N S
PÊCHE DU JOUR 	 17 € / 100 g

THON, SAUCE VIERGE FRAÎCHE,	 44 € 
GRENADE

FILET DE LOUP,	 58 € 
TOMATES DE PROVENCE

SOLE	 120 € 
MEUNIÈRE OU GRILLÉE

V I A N D E S
SUPRÊME ET CUISSE DE VOLAILLE,	 46 € 
MOUSSELINE DE POMME DE TERRE, 
NOIX ET VIN JAUNE

FAUX-FILET BLACK ANGUS USA	 68 € 

V É G É T A R I E N
HARICOTS VERTS, PESTO D’AMANDES	 28 €

CARPACCIO DE TOMATES	 29 € 

SALADE RIVIERA	 34 €

CROISETTE BOWL	 38 €

BEIGNETS DE FLEURS DE COURGETTE	 28 €

POLPETTE D’AUBERGINE,	 34 € 
FAÇON PARMIGIANA



T O  S H A R E
WAGYU BEEF CECINA	 38 €

TRUFFLE PIZZA	 62 €

PASTRAMI SALMON GRAVLAX	 42 €

MOZZARELLA
   250 g	 28 € 
   500 g	 54 €

CAVIAR 
   50 g	 210 €
   125 g	 450 €

R A W
GAMBERO ROSSO	 42 € 
STRACCIATELLA, RASPBERRY

SEA BREAM, PEACH SORBET	 28 € 
PEACH, LEMON THYME, BASIL

OCTOPUS CARPACCIO,	 36 € 
CITRUS FRUIT DRESSING

BEEF TARTARE,	 38 € 
EGG YOLK CONFIT 

S A N D W I C H E S
SMASH BURGER BLACK ANGUS	 59 €

LOBSTER ROLL	 48 €

CLUB FOCACCIA CAESAR	 38 €

CLUB FOCACCIA TUNA	 42 € 

PASTRAMI CROQUE-MONSIEUR	 42 €



S I D E  D I S H E S
BROCCOLINI 	 12 €

BABY LETTUCE , 	 25 € 
CAVIAR SAUCE

MASHED POTATOES	 12 €

SEASONAL VEGETABLES	 12 €

FRENCH FRIES	 12 €

FRENCH FRIES	 26 € 
WITH PARMESAN & TRUFFLE

EXTRAS 
Fresh truffle	 14 € / 5 g
Caviar	 39 € / 10 g

CALABRO FUSILLI, 
TRUFFLE 

58 €

LINGUINI, 
BLUE LOBSTER 

(to share) 
160 €

PENNE, STRACCIATELLA, 
TOMATO SAUCE 

AND CONFIT 
42 €

Extras
Caviar   39 € / 10 g 
Truffle   14 € / 5 g

KING CRAB SALAD 
72 €

BOUILLABAISSE 
CARLTON 

85 €

BLACK ANGUS (USA) 
BEEF FILLET, 

FLAMED WITH COGNAC, 

PEPPER SAUCE 
98 €

LAMB SHOULDER 
1,5 kg 

(to share / 2 side dishes at choice) 
102 €

S E A F O O D  P L A T T E R
OYSTERS x6

SHRIMPS x6

KING CRAB

BLUE LOBSTER

CRAB MEAT

SERVED WITH BREAD AND SEAWEED BUTTER

380 €

T H E  M U S T- H AV E S



V E G E T A R I A N
GREEN BEANS, ALMOND PESTO	 28 €

CARPACCIO DE TOMATES	 29 €

RIVIERA SALAD	 34 € 

CROISETTE BOWL	 38 €

COURGETTE BLOSSOM FRITTERS	 28 €

EGGPLANT POLPETTE,	 34 € 
PARMIGIANA WAY

F I S H

FISH OF THE DAY 	 17 € / 100 g

TUNA, OLIVE OIL,	 44 € 
POMEGRANATE

SEA BASS FILLET, 	 58 € 
PROVENCAL TOMATOES

SOLE FISH	 120 € 
MEUNIÈRE OR GRILLED

M E A T S
CHICKEN SUPREME AND LEG,	 46 € 
MASHED POTATOES, 
WALNUTS AND YELLOW WINE

USA BLACK ANGUS	 68 € 
SIRLOIN STEAK


