
Les pâtes

L I N G U I N E  H O M A R D 	 77 €

G N O CC H I  S O R R E N T I N A  • 	  28 €
	
O R E CC H I E T T E  A L L A  P U T TA N E S C A 	  26 €
	
R I S OT TO 	 32 € 
C H A M P I G N O N S  D E  S A I S O N  • 	

Les entrées
V E LO U T É  D E  P OT I M A R R O N  • 	 19 €

TAT I N  D ’ É C H A LOT E S , 	 18 € 
C R È M E  D ’ I S I G N Y  À  L A  F È V E  TO N K A  •

S A L A D E  D E  F E N O U I L  M A R I N É  •  •  •  • 	 21 €

S A L A D E  N I ÇO I S E  •  • 	 30 €

C A R LTO N  B E A C H  C É S A R

V O L A I L L E  	  35 € 

C A M E R O N E S 	 62 €

H O M A R D  	  72 €

C R U D O  D E  T H O N •  •  • 	 35 €

C E V I C H E  D E  D AU R A D E 	 28 €

•  S A N S  G LU T E N   •  S A N S  L A C TO S E   •  V É G É TA R I E N  •  V E G A N  •  H E A LT H Y

Antipasti

A N C H O I S  F U M É S  •  • 	 18 €	

A R T I C H AU T S  M A R I N É S  •  •  •  • 	 20 €

C E C I N A  D E  B O E U F  WA G Y U  •  •  80 grs 	 35 €			

P I N S A  B U T T E R N U T,  B R E S A O L A , 	 28 € 
N O I S E T T E S ,  G O R G O N ZO L A

STRACCIATELLA, HUILE BASILIC • 	 18 €

LO B S T E R  R O L L S  	 42 € 
Q UAT U O R  M I N I  C L A S S I Q U E 

PA R M E S A N  36 M O I S , 	 18 €
B A L S A M I Q U E  M O D E N A  12  A N S  •  •

 

C AV I A R 
MAISON CASPARIAN

30 G    140 € 
50 G    210 €

Les plats
Mer

Poissons  e nt ie rs  gr i l lés 
(e n fonct ion du marché)

LO U P •  •  • 	 90 € 

D AU R A D E •  •  • 	 85 € 

S O L E  •  •  • 	 95 € 

P O U L P E  M A R I N É  G R I L L É , 	 38  €
B U T T E R N U T,  G R E N A D E

F I L E T  D E  D AU R A D E ,  	 42  €
F E N O U I L  F O N D A N T   •

S A I N T - J A CQ U E S ,  	 44 €
C É L E R I  R AV E ,  P O M M E  G R A N N Y

A côté

G R AT I N  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  • 	 10 €

POUSSES D’ÉPINARDS, PARMESAN • 	 10 € 
	
F R I T E S •  • 	 10 €

PURÉE DE POMMES DE TERRE • 	 10 €

P U R É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E 	 22 €	
À  L A  T R U F F E  •

L É G U M E S  D E  S A I S O N  •  •  •  • 	 10 €

Supplément
T R U F F E  F R A Î C H E  5 g	 12 €
C AV I A R  10 g	 39 €

Terre

TA R TA R E  D E  B O E U F  AU  CO U T E AU 	 42 €
C L A S S I Q U E

E N T R E CÔT E  A R G E N T I N E •  • 	 68 € 

P I CC ATA D E V E AU A L L I M O N E	 34 €

C A R LTO N  B E A C H  C H E E S E B U R G E R 	 38 €

S AU C E S  AU  C H O I X  •
Vierge, Béarnaise, jus de viande, beurre blanc

Beurre blanc & caviar (+35 €)

Prix nets, taxes et service inclus  | Origine viandes : France & Argentine Allergens



Pasta

LO B S T E R  L I N G U I N I 	 77 €

G N O CC H I  S O R R E N T I N A  • 	  28 €
	
ORECCHIET TE ALLA PUT TANESCA • 	 26 €
	
SEASONAL MUSHROOM RISOT TO • 	 32 €

Starters
P U M P K I N  V E LO U T E   •  • 	 19 € 

S H A L LOT  TA R T, 	 18 €
ISIGNY CREAM WITH TONKA BEAN •

M A R I N AT E D  F E N N E L  S A L A D  •  •  • 	 21 €

N I ÇO I S E  S A L A D  •  • 	 30 € 

C A R LTO N  B E A C H  C A E S A R  S A L A D

C H I C K E N 	  35 € 

C A M E R O N E S 	 62 € 

LO B S T E R 	  72 €

T U N A  C R U D O •  •  • 	  35 €

S E A  B R E A M  C E V I C H E  •	 28 € 

Net prices, taxes and service included | Origin meats : France & Argentina •  G LU T E N  F R E E  •  L A C TO S E  F R E E  •  V E G E TA R I A N  •  V E G A N  •  H E A LT H Y

Antipasti

S M O K E D  A N C H O V I E S  •  • 	 18 €

M A R I N AT E D  A R T I C H O K E S  •  •  •  • 	 20 €

WA G Y U  B E E F  C E C I N A  •  •  80 g 	  35  €
 
BUT TERNUT PINSA, BRESAOLA 	 28 €
HAZELNUT, GORGONZOLA

S T R A CC I AT E L L A ,  B A S I L  O I L  • 	 18 €

LO B S T E R  R O L L S 	 42 € 
Q UAT U O R  M I N I  C L A S S I C

36 M O N T H S  O L D  PA R M E S A N 	 18 €
12 YEARS AGED BALSAMIC VINEGAR• •

C AV I A R 
MAISON CASPARIAN

30 G    140 € 
50 G    210 €

Main courses
Sea

Whole  gr i l led  f i shes
(de pe nding  on the  market)

S E A  B A S S •  •  • 	 90 €

S E A  B R E A M  •  •  • 	 85 € 

S O L E •  •  • 	 95 €

G R I L L E D  M A R I N AT E D  O C TO P U S  •  	 38 € 
B U T T E R N U T,  G R E N A D E

S E A  B R E A M  F I L L E T, 	 42 €
F E N N E L

S C A L LO P S , 	 44 €
CELERIAC AND GRANNY SMITH APPLE

Sides

P OTATO  G R AT I N  • 	 10 €

S P I N A C H  S H O OT S ,  PA R M E S A N   • 	 10 € 

F R E N C H  F R I E S  •  • 	 10  €

M A S H E D  P OTATO E S  • 	 10 €

MASHED POTATOES WITH TRUFFLE • 	 22 €

S E A S O N A L  V E G E TA B L E S  •  •  •  •  • 	 10 €

Extra
F R E S H  T R U F F L E  5 g	 12 €
C AV I A R  10 g	 39 €

Farm

CLASSICAL HANDCUT BEEF TARTARE • •	 42 €
 
A R G E N T I N A  R I B  S T E A K  •  • 	 68 €		 
	
V E A L  P I CC ATA  A L  L I M O N E 	 34 €
	
C A R LTO N  B E A C H  C H E E S E B U R G E R 	 38 €

C H O I C E  O F  S AU C E S  •
Olive oil, Béarnaise, meat juice, butter sauce, yellow wine sauce

Butter sauce and caviar (+35 €)

Allergens


