
Salades

CARLTON BEACH CÉSAR 
Carlton Beach Caesar
   VOLAILLE  Chicken 49 € 
   CAMERONES  Cameron 62 € 
   HOMARD  Lobster 88 €
   KING CRAB  King crab 98 €

SALADE NIÇOISE    35 €
Niçoise Salad

TRESSE DE MOZZARELLA DI 35 €
BUFALA ET TOMATES COLORÉES  250 g
Braided bufala mozzarella 
and coloured tomatoes

Crudo

CRUDO DE THON 34 €
Tuna Crudo

TARTARE DE LANGOUSTINES    42 €
Dublin Bay prawns Tartare

TARTARE DE BŒUF, FRITES 32 € 
Beef tartare, French fries

CARPACCIO D’ARTICHAUTS 18 € 
Artichoke Carpaccio

Mer

Poissons entiers grillés (600 - 800 g)
Whole grilled fish (600 - 800 g)

LOUP 90 €
Sea Bass

SOLE GRILLÉE OU MEUNIÈRE  120 €
Grilled or Meunière Sole fish

CLUB FOCACCIA POULET, FRITES 36 €
Chicken Club Focaccia, French fries

CARLTON BEACH 36 €
CHEESEBURGER, FRITES 
French fries

AIGUILLETTES DE POULET PANÉ 36 €
Fried chicken strips

BEIGNETS DE CREVETTES  36 €
Fried shrimps

        LOBSTER MINI ROLLS  46 €
        QUATUOR CLASSIQUE

Snacking

Prix nets, taxes et service inclus. Chéques non acceptés. 
Net prices, taxes and service included. Cheques not accepted.

À côté

FRITES  French fries 10 €   

LÉGUMES DE SAISON SAUTÉS 10 €
Sautéed seasonal vegetables

ROQUETTE, PARMESAN 10 €
Arugula & parmesan

RIZ  Rice 10 €

SUPPLÉMENT TRUFFE FRAÎCHE 5 g 12 €
Extra Fresh Truffle 5 g

Desserts

ASSIETTE DE FRUITS Fruit platter
   VARIÉS DE SAISON Mixed fruits 28 €
   FRUITS ROUGES Mixed berries 38 €

TARTE AU CHOCOLAT 22 €
Chocolate tart

Allergènes
Allergens

        LOBSTER MINI ROLLS  
        QUATUOR CLASSIQUE



Boissons fraîches
EAUX MINÉRALES  75 cl 11 €
Evian, Vittel, Acqua Panna, Badoit, San Pellegrino

SODAS  20 à 33 cl 12 €
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Tonic, Sprite, 
Ginger Ale, Ginger Beer, Orangina, Red Bull 

NECTAR & JUS DE FRUITS 12 €
PATRICK FONT  25 cl
Pêche de Vigne, Mangue, Abricot, Poire William’s, 
Fraise, Fruits de la passion, Pomme, Ananas, 
Tomate noire de Crimée, Raisin blanc Sauvignon

JUS DE FRUITS FRAIS  25 cl
Orange, Pamplemousse, Citron 14 €

EAU DE COCO NATURELLE 22 €

INTEMPORELS 24 € 

COSMOPOLITAN
Vodka Stolichnaya Elit, Cointreau, citron vert, 
cranberry
Stolichnaya Elit vodka, Cointreau, lime, 
cranberry

NEGRONI
Gin Tanqueray, Campari Cask Tales, vermouth 
rouge Antica Formula
Tanqueray gin, Campari Cask Tales, Antica 
Formula red vermouth

DAIQUIRI
Rhum agricole biologique Saint James, sour mix
Saint James organic agricultural rum, sour mix

SPRITZ 22 € 

TANGERINE CARLTON 
BEACH CLUB SPRITZ
Liqueur Mandarine Impériale, Amaro Santoni, 
mandarine, Prosecco Perlino, soda water

APEROL SPRITZ 
Aperol, Prosecco Perlino, soda water

HUGO SPRITZ 
Liqueur de fleur de sureau Marie Brizard, 
Prosecco Perlino, soda water
Marie Brizard elderflower liqueur, Prosecco 
Perlino, soda water

SANS ALCOOL 16 € 

MELON MULE
Gin Tanqueray 0 %, melon, citron vert, soda 
framboise-rhubarbe
Tanqueray 0% gin, melon, lime, raspberry and 
rhubarb soda

VIRGIN ORANGE SPRITZ 
Liqueur d’orange 0 %, eau pétillante, 
prosecco 0 %
Orange liqueur 0%, sparkling water, 
prosecco 0%

VIRGIN 1930
Gin Tanqueray 0 %, citron, laurier, eau pétillante
Tanqueray 0% gin, lemon, bay leaf, sparkling water

SIGNATURES 24 € 

1930
Gin Generous, Suze, citron-laurier, champagne
Gin Generous, Suze, lemon and bay leaf, 
champagne

NISEKO PUNCH
Vodka Ketel One, thé jasmin, mangue, yuzu, 
clarifié
Ketel One vodka, jasmine tea, mango, yuzu, 
clarified

JALISCO BLISS
Tequila Don Julio Reposado, amaretto, chaï, 
passion, épices, piment
Don Julio Reposado tequila, amaretto, chai, 
passion fruit, spices, chilli

Barista corner  
EXPRESSO, AMERICANO 9 €

CHAUD  HOT 12 €
Double expresso, Cappuccino, Latte expresso ou 
matcha-ube, Macchiatto, Mocaccino, Flat white

FROID  COLD  16 €
Iced cloud matcha-eau de coco , Iced matcha 
latte, Iced chaï latte, Iced coff ee, Iced ube latte, 
Iced Carlton Beach Club coff ee 

Toutes les boissons à base de lait peuvent être 
réalisées avec du lait entier, lait demi-écremé,lait entier, lait demi-écremé,
lait de soja, lait d’amande, lait de coco ou lait lait de soja, lait d’amande, lait de coco ou lait 
d’avoined’avoine.Choix d’un sirop : caramel, agave, 
chocolat, speculoos, miel, noisette, orgeat, 
cannelle. All milk-based drinks may be made 
with whole milk, semi-skimmed milk, soy milk, whole milk, semi-skimmed milk, soy milk, 
almond milk, coco milk or oat milkalmond milk, coco milk or oat milk. Choice of 
syrup : caramel, agave, chocolate, speculoos, 
honey, hazelnut, orgeat, cinnamon.

Nos cocktails créations

Thés glacès
16 € 

BRISE DE JASMIN

MANGO RIVIERA

HIBISCUS SAUVAGE

PAMPLEMOUSSE GREY

Don Julio Reposado tequila, amaretto, chai, 
passion fruit, spices, chilli

BRISE DE JASMIN

MANGO RIVIERA

HIBISCUS SAUVAGE

PAMPLEMOUSSE GREY
VIN ROUGE

IGP Var
CHÂTEAU MINUTY
ROUGE ET OR
15 cl 23 €
75 cl 115 €

VIN BLANC
AOP Côtes de Provence

MIRAVAL 
15 cl 18 €
75 cl 80 €
150 cl 160 €

CHÂTEAU
SAINTE-MARGUERITE, 
FANTASTIQUE
15 cl 26 €
75 cl 125 €

VIN ROSÉ
AOP Côtes de Provence

CHÂTEAU 
SAINTE-MARGUERITE, 
SYMPHONIE 
15 cl 15 €
75 cl 75 €
150 cl 140 €

CHÂTEAU D’ESCLANS 
WHISPERING ANGEL 
15 cl 18 €
75 cl 95 €
150 cl 180 €

CHÂTEAU MINUTY
ROSE ET OR
15 cl 18 €
75 cl 105 €
150 cl 210 €

Vins

Champagnes
MOËT & CHANDON
IMPÉRIAL BRUT
15 cl 28 €
75 cl 160 €
150 cl 310 €

IMPÉRIAL ROSÉ
15 cl 35 €
75 cl 220 €
150 cl 440 €

ICE IMPÉRIAL
75 cl 200 €

Bières
CARLSBERG PRESSION 
25 cl                12 €  50 cl                18 €

KRONENBOURG 1664  33 cl 12 €

CORONA  33 cl 12 €

GRIMBERGEN BLANCHE  33 cl 12 €

KRONENBOURG OU 1664  33 cl 11 €
0% ALCOOL


