
G A R N I T U R E S
POÊLÉE DE CHAMPIGNONS 	 9 €

CHOU-FLEUR RÔTI 	 14 €

BROCCOLINI 	 9 €

COEUR DE SUCRINE,	 9 € 
SAUCE CAVIAR

PURÉE DE POMME DE TERRE	 9 €

LÉGUMES DE SAISON	 9 €

FRITES, PARMESAN, TRUFFE	 25 €

SUPPLÉMENT 
Poutargue	 12 € / 5 grs 
Truffe fraîche	 14 € / 5 grs
Caviar	 39 € / 10 grs

HOMARD BLEU, 
RIZ SAFRAN, NDUJA 

98 €

FUSULLI CALABRO 
À LA TRUFFE 

52 €

LINGUINI, 
JUS DE ROCHE, 

COQUILLAGES & CAMERON 
59 €

En supplément
Poutargue   12 € / 5 grs

Caviar   39 € / 10 grs

FILET DE BŒUF 
BLACK ANGUS USA, 

FLAMBÉ AU COGNAC, 
SAUCE AU POIVRE 

59 €

SOUPE AU PISTOU, 
FAÇON CARLTON 

36 €

TARTE FINE 
AUX CHAMPIGNONS 

19 €

P L A T E A U  D E  L A  M E R
HUÎTRES GILLARDEAU x6

CREVETTES x6

KING CRAB

1/2 HOMARD BLEU

CHAIR DE TOURTEAU

SERVI AVEC PAIN ET BEURRE AUX ALGUES

260 €

L E S  I N C O N T O U R N A B L E S
À  P A R T A G E R

CECINA DE BŒUF WAGYU	 38 €

PIZZA À LA TRUFFE	 59 €

SAUMON GRAVLAX	 36 €

FÉTA RÔTIE AU MIEL	 24 €

CAVIAR 
50 grs	 210 €
125 grs	 450 €

C R U D O 
TARTARE DE LANGOUSTINE, 	 42 € 
MILLE-FEUILLE DE POMMES DE TERRE

FINES TRANCHES DE SÉRIOLE,	 26 € 
HUILE FUMÉE

CARPACCIO DE BŒUF	 38 €

NOIX DE COQUILLES ST-JACQUES,	 34 € 
POIRE NASHI ET CHAMPIGNONS

S A L A D E S
SALADE DE BUTTERNUT RÔTI 	 22 €

RIVIERA	 32 €

CROISETTE BOWL	 24 €

KING CRAB	 56 €

P O I S S O N S
PÊCHE DU JOUR 	 17 € / 100 grs

NOIX DE COQUILLES ST-JACQUES	 42 €

FILET DE LOUP, 	 54 € 
BEURRE BLANC, CAVIAR

SOLE MEUNIÈRE	 110 € 
OU GRILLÉE

V I A N D E S
BEEF CHUCK RIB ROSSINI	 95€ 
POUR 2 PERSONNES 

SUPRÊME, CUISSE DE VOLAILLE,	 38 € 
SAUCE VIN JAUNE, 
CHAMPIGNONS

RIS DE VEAU	 54 €

F U S I O N
SMASH BURGER, 	 45 € 
BLACK ANGUS

LOBSTER ROLL	 35 €

CLUB FOCACCIA CÉSAR	 36 €

CLUB FOCACCIA THON	 38 €



S I D E  D I S H E S
SAUTEED MUSHROOMS	 9 €

ROASTED CAULIFLOWER 	 14 €

BROCCOLINI 	 9 €

BABY LETTUCE , 	 9 € 
CAVIAR SAUCE

MASHED POTATOES	  9 €

SEASONAL VEGETABLES	 9 €

FRENCH FRIES	 25 € 
WITH PARMESAN & TRUFFLE

SUPPLEMENT 
Bottarga	 12 € / 5 grs  
Fresh truffle	 14 € / 5 grs 
Caviar	 39 € / 10 grs

BLUE LOBSTER 
SAFFRON RICE, NDUJA 

98 €

CALABRO FUSILLI, 
TRUFFLE 

52 €

LINGUINI, 
BROTH, 

SHELFFISH & CAMERON 
59 €

Optional
Bottarga   12 € / 5 grs
Caviar   39 € / 10 grs

BEEF FILLET, 
FLAMED WITH COGNAC, 

PEPPER SAUCE 
59 €

PISTOU SOUP 
CARLTON STYLE 

36 €

FINE 
MUSHROOM TART 

 19€

S E A F O O D  P L A T T E R
GILLARDEAU OYSTERS x6

SHRIMPS x6

KING CRAB

1/2 BLUE LOBSTER

CRAB MEAT

SERVED WITH BREAD AND SEAWEED BUTTER

260 €

T H E  M U S T- H AV E ST O  S H A R E
WAGYU BEEF CECINA	 38 €

TRUFFLE PIZZA	 52 €

SALMON GRAVLAX	 36 €

ROASTED FETA WITH HONEY	 24 €

CAVIAR 
50 grs	 210 €
125 grs	 450 €

R A W
LANGOUSTINE TARTAR,	 42 € 
POTATO MILLE-FEUILLE

FINE SLICES OF YELLOWTAIL	 26 € 
SMOKED OLIVE OIL

BEEF CARPACCIO	 38 €

SCALLOPS, NASHI PEAR,	 34 € 
MUSHROOMS

S A L A D S
ROASTED BUTERNUT,	 22 € 
SALAD

RIVIERA SALAD	 32 € 

CROISETTE BOWL	 28 €

KING CRAB	 56 €

F I S H
FISH OF THE DAY 	 17 € / 100 GRS

SCALLOPS	 42 €

SEA BASS FILLET, 	 54 € 
BUTTER, CAVIAR

SOLE FISH MEUNIÈRE	 110 € 
OR GRILLED

M E A T S
BEEF CHUCK RIB ROSSINI,	 95 € 
FOR 2 PEOPLE

CHICKEN SUPREME AND LEG,	 38 € 
YELLOW WINE SAUCE, 
MUSHROOMS

VEAL SWEETBREAD	 54 €

F U S I O N
SMASH BURGER, 	 45 € 
BLACK ANGUS

LOBSTER ROLL	 35 €

CLUB FOCACCIA CAESAR	 36 €

CLUB FOCACCIA TUNA	 38 €


