KING CRAB
MAYONNAISE -.
85 €

CECINA DE BOEUF WAGYU - - 35€
80 g

POIVRONS MARINES - - - 14 €
STRACCIATELLA, HUILE BASILIC - - 18 €
ARTICHAUTS MARINES « «- 15 €
ANCHOIS FUMES -« 18 €
PARMESAN 36 MOIS, 17 €

BALSAMIQUE MODENA 12 ANS -«

CULATELLO DI ZIBELLO DOP - 15 €
80 g

s LOBSTER ROLLS 42 €
™ QUATUOR MINI CLASSIQUE .

CAVIAR
MAISON CASPARIAN
30G 140 €
50 G 210 €
125 G 450 €

Mer

Poissons entiers grillés
(en fonction du marché)

LOUP (500 grs) -« 80 €
DAURADE (500 grs) -« 8o €
SOLE (500 grs) -« 95 €
LANGOUSTE -« 32 €/100g
CREVETTES GEANTES - - 23 €/100g
POULPE GRILLE 42 €
TAGLIATA DE THON -« 35 €

Prix nets, taxes et service inclus.

TRESSE DE MOZZARELLA
DI BUFALA DOP

250 g 28 €
500 g 52 €
SALADE DE TOMATES 28 €
CARPACCIO DE THON 105 €

ROUGE OTORO

CARPACCIO D'ARTICHAUTS 22 €
DE PROVENCE

SALADE NICOISE POUR 2 - - 60 €
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Terre

s

ENTRECOTE BLACK ANGUS - 68 €
350 g - Argentine

COTE DE VEAU A LA MILANAISE 50 €
350g-FR

COQUELET GRILLE - - 35 €
350g-FR

COTE DE BOEUF BLACK ANGUS -+ 220 €
1.2 kg - USA

SAUCES AU CHOIX

Vierge, salsa verde, harissa, Béarnaise, jus de viande, beurre blanc

EI3E5E
Allergénes E?%
Ch3

Beurre blanc & caviar (+30 €)

SANS GLUTEN

CARLTON BEACH CESAR

VOLAILLE -FR 35 €
HOMARD 72 €
KING CRAB 88 €
CARPACCIO DE THON -« 30 €
VITELLO TONNATO 28 €
VONGOLE & NDUJA 20 €
CARPACCIO DE 45 €

GAMBERO ROSSO

SALADE PASTEQUE, 19 €
FETA, MENTHE

v

LINGUINE,
LANGOUSTE
A
PARTAGER
150 €

LINGUINE,GAMBERO ROSSO 52 €
DI MARZA

TROFIE AL PESTO, PISTACHIO, 28 €
STRACCIATELLA

ORECCHIETTE AL POMODORO .- 25 €

f obfe

CAPONATA -« 10 €
SALADE DE ROQUETTE, 10 €
PARMESAN

FRITES - 10 €
PUREE DE POMME DE TERRE - - 10 €
PUREE DE POMME DE TERRE A LATRUFFE - - 22 €
LEGUMES DE SAISON .- 10 €

Uppiem

TRUFFE FRAICHE 5¢ 12 €
CAVIAR 10g 30 €

« SANS LACTOSE - VEGETARIEN - VEGAN - HEALTHY





