
Les pâtes

L I N G U I N E , G A M B E R O  R O S S O  52 € 
D I  M A R Z A 

T R O F I E  A L  P E S TO,  P I S TA C H I O, 	 28 €
S T R A CC I AT E L L A

ORECCHIET TE AL POMODORO • • •	 25 €

L I N G U I N E ,
L A N G O U S T E  

À 
PA R TA G E R  

150 €

Les entrées
• •

 35 € 
 72 €
 88 €

C A R PA CC I O  D E  T H O N  •  • 	 30 €

V I T E L LO  TO N N ATO  • 	 28 €

V O N G O L E  & N D U J A  • 	 20 €

C A R PA CC I O  D E  	 45 €  
G A M B E R O  R O S S O  •  •  •

S A L A D E  PA S T È Q U E , 	 19 € 
F E TA ,  M E N T H E  •  •

C A R LT O N  B E A C H  C E S A R 
V O L A I L L E   - FR 
H O M A R D  
K I N G  C R  A B    52 € 

 28 €

 105 € 

22 €

T R E S S E  D E  M O Z Z A R E L L A  
D I  B U FA L A  D O P  • •
250 g
500 g   

S A L A D E  D E  T O M AT E S
• • • • •

C A R PA CC I O  D E  T H O N  
R O U G E  OTO R O  • •  

C A R PA CC I O  D ’A R  T I C H AU T S  
D E  P R O V E N C E  • • • •

S A L A D E  N I ÇO I S E  P O U R  2  •  • 	 60 € 

Prix nets, taxes et service inclus. • S A N S  G LU T E N   •  S A N S  L A C TO S E   •  V É G É TA R I E N  •  V E G A N  •  H E A LT H Y

Antipasti

C E C I N A  D E  B O E U F  WA G Y U  •  •  35 €
80 g

P O I V R O N S  M A R I N É S  •  •  •  • 	 14 €

STRACCIATELLA, HUILE BASILIC •  •   18 €

A R T I C H AU T S  M A R I N É S  •  •  •  •  • 	 15 €

A N C H O I S  F U M É S  •  • 	 	

PA R M E S A N  36 M O I S , 	 17 €
B A L S A M I Q U E  M O D E N A  12  A N S  •  •

C U L AT E L LO  D I  Z I B E L LO  D O P  •  • 	 15 €
80 g

    LO B S T E R  R O L L S  	 42 €
    Q UAT U O R  M I N I  C L A S S I Q U E  •  • 

K I N G  C R A B
M AYO N N A I S E  •  •

85 € 

C AV I A R 
MAISON CASPARIAN

30 G    140 € 
50 G    210 €

125 G    450 €

Les plats
Mer

Poissons  e nt ie rs  gr i l lés 
(e n  fonct ion du marché)

LO U P  (500 grs)  •  •  • 	  80 € 

D AU R A D E  (500 grs)  •  •  • 	  80 €

S O L E  (500 grs)  •  •  • 	  95 €

L A N G O U S T E  •  •  • 	 32 €/100 g

C R E V E T T E S  G É A N T E S  •  •  • 	 23 €/100 g

P O U L P E  G R I L L É  •  	 42 €

TA G L I ATA  D E  T H O N  •  • 35 €

A côté

C A P O N ATA  •  •  •  • 	 10 €

S A L A D E  D E  R O Q U E T T E ,  10 € 
PA R M E S A N  • 	

F R I T E S  •  • 	 10 €

PURÉE DE POMME DE TERRE •  •  10 €

PURÉE DE POMME DE TERRE A LA TRUFFE • •  

L É G U M E S  D E  S A I S O N  • • • • •

Supplément
T R U F F E  F R A Î C H E  5 g	 12 €
C AV I A R  10 g	 30 €

Terre

• 	 68 € E N T R E C Ô T E  B L A C K  A N G U S  • 
350 g - Argentine

CÔT E D E V E AU À L A M I L A N A I S E 50 €
350 g - FR

CO Q U E L E T  G R I L L É  •  •  35 €
350 g - FR

CÔTE DE BOEUF BLACK ANGUS • •	  220 €
1.2 kg - USA	

S AU C E S  AU  C H O I X  •
Vierge, salsa verde, harissa, Béarnaise, jus de viande, beurre blanc

Beurre blanc & caviar (+30 €)

Allergènes

28 €

10 € 

22 € 




