
P O N T O N  D I S P O N I B L E  P O U R  D E S  TA B L E S  À  PA R T I R  D E  4  P E R S O N N E S  /  P i e r  a v a i l a b l e  o n l y  f o r  t a b l e s  a s  f r o m  4  p e o p l e 

PA R  P E R S O N N E ,  H O R S  B O I S S O N S  /  p e r  p e r s o n ,  w i t h o u t  d r i n k s

265 €
R I V I E R A 

R E S TA U R A N T 

350 €
C A R LT O N  B E A C H  C L U B

P O N T O N / P I E R

285 €
C A R LT O N  B E A C H  C L U B

R E S TA U R A N T

 R É S E R V A T I O N  /  B o o k i n g  + 3 3  ( 0 ) 4  9 3  0 6  4 0  1 6  -  a n n . l e m i n h @ i h g . c o m

T H O N  /  T U N A

E N  PA N I S ,  L É G U M E S  G R I L L É S ,  B O C C O N C I N I ,  F É V E T T E S ,  C Â P R E S

Panis, grilled vegetables, bocconcini, baby broad beans, capers

V O L A I L L E  D E  C H A L L A N S  /  C H A L L A N S  P O U LT R Y

C H A M P I G N O N S  D E  C U E I L L E T T E ,  C R O Q U E T T E  D E  F O I E  G R A S ,  P O I R E  C A R A M E L

Baby mushrooms, foie gras fritter, caramelized pear

P Ê C H E  /  P E A C H

V E R V E I N E ,  B O N B O N  D E  M E R I N G U E

Verbena, meringue candy

DÎNER FEU D’ARTIFICE 
FIREWORKS DINNER 

M A R D I  5  A O Û T  2 0 2 5  /  T U E S D AY,  A U G U S T  5 T H ,  2 0 2 5



P O N T O N  D I S P O N I B L E  P O U R  D E S  TA B L E S  À  PA R T I R  D E  4  P E R S O N N E S  /  P i e r  a v a i l a b l e  o n l y  f o r  t a b l e s  a s  f r o m  4  p e o p l e 

PA R  P E R S O N N E ,  H O R S  B O I S S O N S  /  p e r  p e r s o n ,  w i t h o u t  d r i n k s

265 €
R I V I E R A 

R E S TA U R A N T 

350 €
C A R LT O N  B E A C H  C L U B

P O N T O N / P I E R

285 €
C A R LT O N  B E A C H  C L U B

R E S TA U R A N T

 R É S E R V A T I O N  /  B o o k i n g  + 3 3  ( 0 ) 4  9 3  0 6  4 0  1 6  -  a n n . l e m i n h @ i h g . c o m

L A N G O U S T E  /  R O C K  L O B S T E R

L É G U M E S  M É D I T E R R A N É E N S ,  M A S C A R P O N E ,  R I Q U E T T E ,  C I T R O N  V E R T

Mediterranean vegetables, mascarpone, rocket salad, lime

L O U P  /  S E A  B A S S

R I S O T T O  N É R O N ,  K U M Q U AT,  J U S  D E  C O Q U I L L A G E S  A U  C U R C U M A

Nerone risotto, kumquat, shellfish broth with turmeric

N O I S E T T E  D U  P I É M O N T  /  P I E D M O N T E  H A Z E L N U T

B I S C U I T  C A C A O ,  P R A L I N É ,  C R É M E U X  N O I S E T T E

Cocoa biscuit, praliné, hazelnut cream

DÎNER FEU D’ARTIFICE 
FIREWORKS DINNER 

V E N D R E D I  1 5  A O Û T  2 0 2 5  /  F R I D AY,  A U G U S T  1 5 T H ,  2 0 2 5



P O N T O N  D I S P O N I B L E  P O U R  D E S  TA B L E S  À  PA R T I R  D E  4  P E R S O N N E S  /  P i e r  a v a i l a b l e  o n l y  f o r  t a b l e s  a s  f r o m  4  p e o p l e 

PA R  P E R S O N N E ,  H O R S  B O I S S O N S  /  p e r  p e r s o n ,  w i t h o u t  d r i n k s

210 €
R I V I E R A 

R E S TA U R A N T 

290 €
C A R LT O N  B E A C H  C L U B

P O N T O N / P I E R

240 €
C A R LT O N  B E A C H  C L U B

R E S TA U R A N T

 R É S E R V A T I O N  /  B o o k i n g  + 3 3  ( 0 ) 4  9 3  0 6  4 0  1 6  -  a n n . l e m i n h @ i h g . c o m

B Œ U F  /  B E E F

C A R PA C C I O ,  V I E U X  PA R M E S A N ,  A R T I C H A U T S ,  F I G U E  E T  T R U F F E  D ’ É T É

Carpaccio, aged parmesan, artichokes, fig and summer truffle

R O U G E T  D E  M É D I T E R R A N É E  /  M E D I T E R R A N E A N  R E D  M U L L E T

R AV I O L E  D E  G A M B E R O  R O S S O ,  B O U I L L A B A I S S E  P O U D R É E  À  L ’ O R A N G E

Gambero rosso shrimp ravioli, orange-powdered bouillabaisse

F R A M B O I S E  /  R A S P B E R R Y

C I T R O N  D E  PAY S ,  A M A N D E S  T O R R É F I É E S

Local lemon, roasted almonds

DÎNER FEU D’ARTIFICE 
FIREWORKS DINNER 

D I M A N C H E  2 4  A O Û T  2 0 2 5  /  S U N D AY,  A U G U S T  2 4 T H ,  2 0 2 5


