
R I V I E R A



À  P A R T A G E R
CECINA DE BOEUF WAGYU 38 €

PINSA À LA TRUFFE 52 €

SAUMON GRAVLAX 36 €

TARTE FINE, PISTOU, TOMATES 30 €

MOZZARELLA DI BUFALA DOP 
250 grs 28 €
500 grs 54 €

CAVIAR 
50 grs 210 €
125 grs 450 €
250 grs 850 €

P O I S S O N S
SAINT-PIERRE  78 €

PÊCHE DU JOUR  17 € / 100 grs

ROUGET, JUS DE ROCHE 68 €

FILET DE LOUP, VONGOLE,  39 €
POMME GRENAILLE

SOLE MEUNIÈRE 110 €
OU GRILLÉE

V I A N D E S
FAUX-FILET KAGOSHIMA, 82€
STRACCIATELLA, 
ANCHOIS FUMÉS

CÔTELET TES D’AGNEAU, 78 €
OLIVES, TOMATES

SUPRÊME ET CUISSE 42 €
CROUSTILLANTE DE VOLAILLE

C R U D O 
GAMBERO ROSSO,  48 €
CITRON VERT, SHISO

DAURADE, TOMATES VERTES, 28 €
MELON, BASILIC

TARTARE DE BOEUF 38 €

BAR, GRENADE, BERGAMOTE 33 €

CARPACCIO DE TOMATES 26 €

F U S I O N
BURGER WAGYU,  52 €
COMTÉ 36 MOIS 

BUN THON MI-CUIT  46 € 

LOBSTER ROLL 42 €

BUN, PASTRAMI, CHEDDAR 44 €

S A L A D E S
KING CRAB  56 €

RIVIERA 32 €

CROISET TE BOWL 28 €

TOMATES BOCCONCINI 26 €

LÉGUMES DE SAISON 12 €

FRITES, PARMESAN, TRUFFE 25 €

SUPPLÉMENT 
Poutargue 12 € / 5 grs  
Truffe fraîche 14 €  / 5 grs
Caviar 39 €  / 10 grs

POUSSES D’ÉPINARDS  12 €

CAPONATA  12 €

BROCCOLINI  12 €

CŒUR DE SUCRINE,  12 €
SAUCE CAVIAR

PURÉE DE POMME DE TERRE  12 €

G A R N I T U R E S

HOMARD BLEU 
GRILLÉ
168 €

LINGUINI, 
SAUCE TOMATE,
STRACCIATELLA

44 €

LINGUINI, 
GAMBERO ROSSO, 

CITRON VERT
48€

En supplément 
Poutargue   12 € / 5 grs

Caviar   39 € / 10 grs

TOMAHAWK 
DE WAGYU D’AUSTRALIE

(POUR 2 PERSONNES)

340 €

FILET DE BOEUF 
BLACK ANGUS USA, 

FLAMBÉ AU COGNAC, 
SAUCE AU POIVRE

68 €

P L A T E A U  D E  L A  M E R
HUÎTRES GILLARDEAU X12

CREVET TES BIO X12

KING CRAB

HOMARD BLEU ENTIER

TARTARE DE LANGOUSTINES

CHAIR DE TOURTEAU

SERVI AVEC PAIN ET BEURRE AUX ALGUES

380 €

L E S  I N C O N T O U R N A B L E S



R I V I E R A



T O  S H A R E
WAGYU BEEF CECINA 38 €

TRUFFLE PINSA 52 €

GRAVLAX SALMON 36 €

TOMATO AND BASIL TART 30 €

BUFFALO MOZZARELLA DOP 
250 grs 28 €
500 grs 54 €

CAVIAR 
50 grs 210 €
125 grs 450 €
250 grs 850 €

F I S H
JOHN DORY  78 €

FISH OF THE DAY  17 € / 100 grs

RED MULLET, ROCK JUICE 68 €

SEA BASS FILLET,  39 €
CLAMS, BABY POTATOES

SOLE FISH MEUNIÈRE 110 €
OR GRILLED

M E A T S
KAGOSHIMA RIB-EYE, 82 €
STRACCIATELLA, SMOKED ANCHO-
VIES

LAMB CUTLETS, 78 €
TOMATOES, OLIVES

CRISPY CHICKEN 42 €
SUPREME AND LEG

R A W
GAMBERO ROSSO, LIME, SHISO 48 €

SEA BREAM, GREEN 28 €
TOMATOES, MELON, BASIL

BEEF TARTAR 38 €

SEA BASS, POMEGRANATE,  33 €
BERGAMOT 

TOMATO CARPACCIO 26 €

F U S I O N
WAGYU BURGER,  52 €
36 MONTHS AGED COMTÉ CHEESE

HALF-COOKED TUNA BUN 46 € 

LOBSTER ROLL 42 €

PASTRAMI & CHEDDAR BUN 44 €

S A L A D S
KING CRAB  56 €

RIVIERA SALAD 32 €

CROISET TE BOWL 28 €

TOMATOES AND BOCCONCINI 26 €

SEASONAL VEGETABLES 12 €

FRENCH FRIES 25 €
WITH PARMESAN & TRUFFLE

SUPPLEMENT 
Bottarga 12 € / 5 grs  
Fresh truffle 14 € / 5 grs 
Caviar 39 € / 10 grs

SPINACH SHOOTS 12 €

CAPONATA  12 €

BROCCOLINI  12 €

BABY LET TUCE ,  12 €
CAVIAR SAUCE

MASHED POTATOES  12 €

S I D E  D I S H E S

GRILLED
BLUE LOBSTER

168 €

LINGUINI,
SAUCE TOMATE,
STRACCIATELLA

44 €

LINGUINI, 
GAMBERO ROSSO, 

LEMON
48 €

Optional

Bottarga   12 € / 5 grs

Caviar   39 € / 10 grs

AUSTRALIAN WAGYU
TOMAHAWK
(FOR 2 PEOPLE)

340 €

USA BLACK ANGUS
BEEF FILLET,

FLAMED WITH COGNAC,
PEPPER SAUCE

68 €

S E A F O O D  P L A T T E R
GILLARDEAU OYSTERS X12

ORGANIC SHRIMPS X12

KING CRAB

WHOLE BLUE LOBSTER

LANGOUSTINE TARTAR

CRAB MEAT

SERVED WITH BREAD AND SEAWEED BUT TER

380 €

T H E  M U S T- H AV E S


