RUYA

DESSERTS

Firin Stitlag o) 17
tradlitional Anatolian rice pudding, raspberries, rose ice cream & lokum
riz au lait traditionnel d’Anatolie, framboises, glace a la rose & lokum

Revani o) 23
orange and almond sponge cake with bourbon vanilla ice cream
génoise moelleuse aux amandes et a I'orange et glace vanille bourbon

Stamboul p/G/N) 22

white chocolate and yoghurt cream, pistachio cake,
strawberry basil sorbet, strawberry chips
entremet au chocolat blanc et yaourt, gateau a la pistache,
sorbet fraise basilic, chips de fraise

Findik Baklava o/G/N) 20

hazelnut baklava, caramelised milk sorbet, cinnamon powder
baklava noisette, sorbet cardamome & caramel, poudre de cannelle

Kiunefe p/e/N) 27
baked Kadayif pastry, melted Madjule cheese,
orange blossom & rose, pistachio ice cream
patisserie aux cheveux d'ange, fleur d'oranger & rose,

fromage Madjule fondu, glace pistache
* 20 minutes preparation time - 20 minutes de préparation

Meyve Tabagi 38

seasonal fresh fruit platter, apricot & lime sorbet
assiette de fruits frais de saison, sorbet a I'abricot & au citron vert

Ice creams (1 scoop) - Crémes glacées (i boule) O/N) 5
tahini & sesame halva/ Turkish coffee /dark chocolate & bergamot
graines de sésame & halva au tahini / café turque / chocolat noir & bergamote

Sorbet (1 scoop - 1 boule) (N) 5

apricot & lime / cherry & almond (N) /' strawberry & basil
abricot & citron vert / cerise & amande (N) / fraise & basilic

Sekerleme 8

turkish delights lemon, rose & green apple
délices turques citron, rose & pomme verte

Net prices in Euros, all taxes included - Prix nets en Euros, toutes taxes comprises

We welcome enquiries from customers who wish to know whether any dishes contain particular ingredients or allergens.
Please inform the waiter of any allergies or special dietary requirements.

Nous sommes a votre disposition pour toute question
sur la contenance d’ingrédients particuliers ou allergenes dans nos plats

N’hésitez pas a aviser votre serveur de toute allergie ou demande diététique particuliere.

G = Gluten D - Dairy/ Produit latier N — ANuts / Noix



