
C A R T E
B A L N É A I R E

Prix nets, taxes et service inclus / Net prices, taxes and service included. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé / Alcohol abuse can damage your health.



Les Entrées • Starters
C A R LTO N  B E A C H  C E S A R  •  •
V O L A I L L E  B I O  Organic chicken  49 € 
H O M A R D  Lobster  75 €
K I N G  C R A B  King crab 92 €

C A R PA CC I O  D E  T H O N  •  •  34 €
Tuna carpaccio

V I T E L LO  TO N N ATO  •  35 €

V O N G O L E  & N D U J A  •  28 €

C A R PA CC I O  D E   46 €  
G A M B E R O  R O S S O •  •  •
Gambero rosso carpaccio
 
S A L A D E  PA S T È Q U E ,  22 € 
F E TA ,  M E N T H E  •  •
Watermelon, feta, mint salad

T R E S S E  D E  M O Z Z A R E L L A 
D I  B U FA L A  D O P  •  •
DOP Buffalo mozzarella braid 
250 g    35 €         500 g    58 € 

S A L A D E  D E  TO M AT E S   42 €
À PARTAGER •  •  •  •  • 
Tomato salad to share 

C A R PA CC I O  D E   130 € 
T H O N  R O U G E  OTO R O  •  • 
Otoro red tuna 

C A R PA CC I O  D ’A R T I C H AU T S  24 €
D E  P R O V E N C E  •  •  •  •
Provencal artichoke carpaccio

S A L A D E  N I ÇO I S E  •  •  38 € 
Niçoise salad

Pasta

L I N G U I N E ,
L A N G O U S T E 
À  PA R TA G E R 

Linguine with rock lobster 
to share

186 €

L I N G U I N E ,   58 € 
G A M B E R O  R O S S O  D I  M A R Z A 
 
T R O F I E  A L  P E S TO,  P I S TA CC H I O,   36 €
S T R A CC I AT E L L A
 
ORECCHIET TE AL POMODORO • • • 34 €

A côté • Sides

C A P O N ATA  •  •  •  •  12 €

F R I T E S  •  •  French fries 11 €

P U R É E  D E  P O M M E  D E  T E R R E  •  •   11 €
Mashed potatoes

L É G U M E S  D E  S A I S O N  •  •  •  •  •  12 €
Seasonal Vegetables

S A L A D E 
D E  R O Q U E T T E ,

PA R M E S A N  •
Arugula salad 

with parmesan 
12 € 



Sandwichs

F O C A CC I A 
V É G É TAL •

Légumes grillés, 
mozzarella

Grilled vegetables, 
mozzarella

22 €

F O C A CC I A 
C É S A R

Poulet, salade, 
parmesan 

Chicken, salad, parmesan

30 €

F O C A CC I A 
T H O N

Salade, tomate, 
mayonnaise, thon

Salad, tomato, 
mayonnaise, tuna

36 €

WA G Y U 
B U R G E R

Wagyu, tomate, 
salade

Wagyu, tomato, 
salad

48 €

WA G Y U 
C H E E S E B U R G E R

Wagyu, tomate, 
salade, Cheddar

Wagyu, tomate, 
salade, Cheddar

52 €

LO B S T E R 
R O L L

Homard, écrevisses,
mayonnaise, citron vert,

ciboulette
Lobster, crayfish, 

mayonnaise, lime, chives

39 €

AV O C A D O 
LO B S T E R  R O L L

Homard, écrevisses, 
avocat, mayonnaise, 

citron vert, ciboulette 
Lobster, crayfish, avocado, 
mayonnaise, lime, chives

42 €

•  S A N S  G LU T E N   •  S A N S  L A C TO S E   •  V É G É TA R I E N  •  V É G É TA L I E N  •  H E A LT H Y

Tous nos sandwichs 
sont accompagnés de frites



Fruits frais
Fresh fruits 

CO M P O S I T I O N
M 39 €
L 75 €

PA S T È Q U E  26 €
Watermelon 

M E LO N  26 €
Melon

A N A N A S    26 €
Pineapple

F R A I S E  28 €
Strawberry

SORBE TS 

C I T R O N   Lemon

M A N G U E   Mango

F R A I S E   Strawberry

PA S S I O N   Passion

AFFOGATO

E X P R E S S O  AV E C  U N E 
B O U L E  D E  G L A C E  AU 
C H O I X  14 €
Espresso with a scoop of 
ice cream of your choice

CRÈMES GLACÉES •
Ice creams 

C A F É
Coffee

C A R A M E L  S A L É
Salted caramel

S T R A CC I AT E L L A

N O I X  D E  CO CO
Coconut

C H O CO L AT  AU  L A I T
Milk chocolate

VA N I L L E
Vanilla

C H O CO L AT  N O I S E T T E  •
Chocolate hazelnut 

P I S TA C H E  •
Pistachio

7 € 13 € 18 €

Gelati

Desserts

M O U S S E  C H O CO L AT  É Q UATO R I A L , 
É C L AT  D E  N O I S E T T E S  • • • •
Equatorial chocolate mousse, chopped hazelnuts

T I R A M I S U  • • •

TA R T E  AU X  F R U I T S  D E  S A I S O N  • • • •
Seasonal fruit tart

S A L A D E  F R A I S E ,  C H A N T I L LY  VA N I L L É E  •
Strawberry salad, vanilla chantilly

G L A C E  I TA L I E N N E  F I O R  D I  L AT T E  
P I S TA C H E ,  H U I L E  D ’O L I V E  • • •
Italian fior di latte pistachio ice cream, olive oil

Pâtisseries 18 €

S

24 €

M

70 €

L

230 €

Fruits givrés
Frosted fruits 

B Y  F R U T T I N I

•  G LU T E N  •  L A C TO S E  •  F R U I T S  À  CO Q U E S  Nuts •  Œ U F  Egg



C H A M PA G N E

M O Ë T  & C H A N D O N
I M P É R I A L  B R U T  
15 cl 28 €
75 cl 150 €

M O Ë T  & C H A N D O N 
I M P É R I A L  R O S É
15 cl 35 €
75 cl 240 €

V I N  E F F E R V E S C E N T 
0% A LCO O L

F R E N C H  B LO O M 
B L A N C
15 cl 20 €
75 cl 100 €

F R E N C H  B LO O M 
R O S É
15 cl 22 €
75 cl 110 €

Desserts

V I N  R O S É

C H ÂT E AU
S A I N T E - M A R G U E R I T E , 
S Y M P H O N I E  
AOP Côtes de Provence, 
France
15 cl 15 €
75 cl 75 €

CHÂTEAU D’ESCLANS 
W H I S P E R I N G  A N G E L
AOP Côtes de Provence, 
France
15 cl 18 €
75 cl 95 €

D O M A I N E  D ’OT T 
C LO S  M I R E I L L E 
AOP Côtes de Provence, 
France
15 cl 24 €
75 cl 130 €

CHÂTEAU D’ESCLANS
AOP Côtes de Provence, 
France 
15 cl 28 €
75 cl 140 €

V I N  R O U G E

D O M A I N E  CO M B I E R
AOP Crozes-Hermitage, 
France 2023
15 cl 18 €
75 cl 95 €

C H ÂT E AU  M I N U T Y
R O U G E  E T  O R
IGP VAR,
France 2022
15 cl 23 €
75 cl 115 €

C H ÂT E AU  L E  P U Y, 
C U V É E  É M I L I E N
Vin de France, 2019
15 cl 25 €
75 cl 130 €

D O M A I N E  R A M O N E T
AOP Bourgogne Pinot Noir,
France 2023
15 cl 35 €
75 cl 160 €

V I N  B L A N C

M I R AVA L 
AOP Côtes de Provence, 
France 2023
15 cl 18 €
75 cl 90 €

D O M A I N E  D ’ H E N R I 
C U V É E  S A I N T - P I E R R E
AOP Chablis, France 2023
15 cl 22 €
75 cl 110 €

C H ÂT E AU 
S A I N T E - M A R G U E R I T E ,
FA N TA S T I Q U E  
AOP Côtes de Provence, 
France 2023
15 cl 26 €
75 cl 115 €

D O M A I N E  VA C H E R O N
AOP Sancerre 2023
15 cl 26 €
75 cl 140 €

D O M A I N E  L A R U E 
S O U S  R O C H E  D U M AY
AOP Saint-Aubin 1er Cru 2022
15 cl 35 €
75 cl 180 €

Champagnes et vins  



Nos Spritz
A P E R O L  S P R I T Z  22 €
Aperol, Prosecco Perlino, Soda Water

B OTA N I C A L  S P R I T Z  22 €
Amaro Santoni, Prosecco Perlino, Soda Water, Olive 

C A M PA R I  S P R I T Z  22 €
Campari, Prosecco Perlino, Soda Water 

H U G O  S P R I T Z  22 €
Liqueur Fleur De Sureau Marie Brizard, Menthe, Prosecco Perlino, Soda
Marie Brizard Elderflower Liquor, Mint, Perlino Prosecco, Club Soda

A R B R E  A  S P R I T Z  230 €
12 verres à partager pour un moment convivial
Discover our Spritz tree: 12 glasses to share for a convivial moment.



R I C A R D,  PA S T I S  51 ,  P E R N O D  16 € 

C A M PA R I    20 € 

M A R T I N I  R O S S O, 
M A R T I N I  B I A N CO  20 € 

P O R TO  R A M O S  P I N TO 
10 ans 16€
20 ans 18€
30 ans 35€

K I R  V I N  B L A N C   16 € 

K I R  R OYA L ,  M I M O S A ,  B E L L I N I  24 €

Apéritifs
E AU X  M I N É R A L E S   75 cl 11 €
Evian, Vittel, Acqua Panna, Badoit, San 
Pellegrino

S O D A S   20 À 33 cl 12 €
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Tonic, Sprite, 
Ginger Ale, Ginger Beer, Orangina, Red Bull 

N E C TA R  & J U S  D E  F R U I T S  12 €
PAT R I C K  F O N T   25 cl
Pêche de Vigne, Mangue, Abricot, Poire 
William’s, Fraise, Fruits de la passion, Pomme, 
Ananas, Tomate noire de Crimée, Raisin blanc 
Sauvignon

J U S  D E  F R U I T S  F R A I S   25 cl
Orange, Pamplemousse, Citron 14 €
Noix de coco 20 €

Boissons Fraîches

Bières
C A R L S B E R G  P R E S S I O N 
25 cl 12€ 
50 cl 20€

K R O N E N B O U R G  1664 
33 cl 14 €

CO R O N A 
33 cl 14 €

G R I M B E R G E N  B L A N C H E 
33 cl 14 €

K R O N E N B O U R G  S A N S  A LCO O L 
33 cl 12 €

1664 S A N S  A LCO O L 
33 cl 12 €

B I È R E  A R T I S A N A L E  B L A N C H E 
C I T R O N  E T  R O M A R I N   33 cl  20€ 

I PA   33 cl  20€  

Une édition limitée de bière blanche brassée en 
collaboration avec la brasserie d’Antibes B06. 
Inspirée par l’esprit ensoleillé de la Dolce Vita, cette 
bière blanche aromatisée au citron et romarin vous 
transportera sur notre belle côte méditerranéenne. 

A limited edition of a wheat beer brewed in 
collaboration with the Antibes brewery B06. 
Inspired by the sunny spirit of La Dolce Vita, this 
wheat beer flavoured with lemon and rosemary will 
bring you to our beautiful Mediterranean coast.



10 H

12 H

14 H

15H

B O O S T E R   18 € 
M AT I N A L
Alcool free 0% 

Ceder’s basilic, 
betterave, citron, 
carotte, gingembre, 
pomme
Ceder’s basil, beet, 
lemon, carrot, ginger, 
apple 

V I R G I N  1930  18 €
Alcool free 0% 

Gin Tanqueray 0%, 
citron, laurier, romarin
0% Gin Tanqueray, 
lemon, laurel, rosemary

VIRGIN COCO TROPIC 18 €
Alcool free 0% 

Gin Tanqueray 0%, 
gingembre, coco, passion, 
mangue, ginger, miel
0% Gin Tanqueray, 
ginger, coconut, passion 
fruit, mango, ginger, 
citrus honey

V I R G I N  S P R I T Z   18 €
Alcool free 0% 

Lyres apérol, agrumes, 
Prosecco sans alcool
Lyres apérol, citrus, 
alcohol-free Prosecco

O R I E N TA L  24 €
B LO O DY  M A R Y

Vodka Kettle one, 
chartreuse jaune, 
curcuma, gingembre, 
grenade, céleri, tomate
Vodka Kettle one, yellow 
chartreuse, turmeric, 
ginger, pomegranate, 
celery, tomato

S O L E I L  B L A N C   24 €

Liqueur Italicus, 
cardamome, coco, 
citron 
Italicus liqueur, 
cardamom, coconut, 
lemon

1930 24 €

Gin Generous, 
Suze, citron, laurier, 
champagne
Gin Generous, 
Suze, lemon, laurel, 
champagne

V E R V E I N E  F I Z Z  24 €

Gin Tanqueray, 
verveine, miel, thym, 
pamplemousse
Gin Tanqueray, verbena, 
honey, thyme, grapefruit

F L E U R  D ’A Z U R  24 €

Vodka Kettle one, 
lavande, fleur de 
sureau, pamplemousse, 
canneberge
Vodka Kettle one, 
lavender, elderflower, 
grapefruit, cranberry

CO CO  T R O P I C  24 €

Gin Tanqueray Ten, 
gingembre, coco, 
passion, mangue, 
gingembre, miel
Gin Tanqueray, ginger, 
coco, passion fruit, 
mango,  honey

B L A C K   24 €
B LO S S O M

Whisky Johnnie Walker 
Black Label, hibiscus, 
cerise, lait de soja
Whisky Johnnie Walker 
Black Label, hibiscus, 
cherry, soy milk

N I S E K O   24 €
P U N C H

Vodka Stolichnaya Elit, 
jasmin, mangue, yuzu, 
lait de soja
Vodka Stolichnaya Elit, 
jasmine, mango, yuzu, 
soy milk



23 H

21 H

19 H

16 H

M E LO N  M U L E   18 €
Alcool free 0% 

Gin Ceder’s 0%, melon, 
citron vert, rhubarbe, 
framboise
0% Gin Ceder’s, melon, 
lime, rhubarb, raspberry

C H E R R Y   18 €
S P R I T Z
Alcool free 0% 

Gingembre, cerise 
griotte, citron vert, 
menthe
Ginger, cherry, lime, 
mint

E S P R E S S O   18 €
D E L I G H T 
Alcool free 0% 

Lyres coffee, vanille
Lyres coffee, vanilla

A M A R E T T I  18 €
S O U R
Alcool free 0% 

Lyres Amaretti, citron
Lyres Amaretti, lemon

P R O V E N C E   24 €
S U N S E T

Gin Tanqueray ten, 
abricot, romarin, citron
Gin Tanqueray ten, 
apricot, rosemary, 
lemon

C H A N T E C L A I R   24 €
S P I R I T 

Whisky Chivas 12, 
Amaretto, pomme, yuzu, 
miel, raisin, noisette
Whisky Chivas 12, 
Amaretto, apple, yuzu, 
honey, grape, hazelnut

D O N  L I TC H I   24 € 
B L A N CO

Tequila Don Julio Blanco, 
rooibos, litchi, poire, 
citron vert, lait de soja
Tequila Don Julio Blanco, 
rooibos tea, lychee, pear, 
lime, soy milk

J A L I S CO   24 €
B L I S S

Tequila piment Don Julio 
Reposado, amaretto, chaï, 
passiont, lait de soja
Tequila chilli Don Julio 
Reposado, amaretto,  chaï, 
passion fruit, soy milk

R H U B A R B E   24 €
C A S K

Bourbon Buffalo 
Trace, cannelle, citron, 
rhubarbe, pomme, 
framboise
Bourbon Buffalo 
trace, cinnamon, 
lemon, rhubarb, apple, 
raspberry

PA P E R  B O AT  24 €

Bourbon Bulleit, orange, 
cacao, pamplemousse, 
miel
Bourbon Bulleit, orange, 
cacao, grapefruit, honey 

S M O K Y  C A S A  24 €

Mezcal Casamigo, 
sésame, citron 
vert, agave rose, 
pamplemousse, sel
Mezcal Casamigo, 
sesame, lime, pink 
agave, grapefruit, salt

C A N N E S  75   24 €

Gin Monkey 47, 
mandarine,
fleur de sureau, citron, 
champagne
Monkey 47 gin, 
tangerine, elderflower, 
lemon, champagne



Thés glacés
18 €

T H É  V E R T  G L A C É  AU  J A S M I N
Purée verveine citron, sirop écorce citron/laurier
Green jasmine iced tea with lemon verbena 
purée, lemon/laurel peel syrup

T H É  G L A C É  V E R T
Purée pêche, sirop hibiscus
Green iced tea with peach puree and hibiscus syrup

T H É  G L A C É  C A M O M I L L E
Purée passion, sirop vanille
Chamomile iced tea with passion fruit puree 
and vanilla syrup

Toutes les boissons à base de lait 
peuvent être réalisées avec du 
lait entier, lait demi-écremé, lait entier, lait demi-écremé, 
lait de soja, lait d’amande, lait de coco lait de soja, lait d’amande, lait de coco 
ou lait d’avoine.ou lait d’avoine.  Choix d’un sirop:  
caramel, agave, chocolat, speculoos, caramel, agave, chocolat, speculoos, 
miel, noisette, orgeat, cannelle.miel, noisette, orgeat, cannelle.

All milk-based drinks may be made 
with whole milk, semi-skimmed milk, 
soy milk, almond milk, coco milk, 
oat milk. Choice of syrup: caramel, 
agave, chocolate, speculoos, honey, 
hazelnut, orgeat, cinnamon.

T H É  N O I R  D A R J E E L I N G 
Darjeeling black tea

T H É  N O I R  E N G L I S H  B R E A K FA S T 
English breakfast black tea

T H É  N O I R  E A R L  G R E Y 
Earl Grey black tea

R O O I B O S  S AU VA G E
Wild rooibos

T H É  V E R T  P E R L E S  D E  J A S M I N 
Jasmin pearls green tea 

T H É  V E R T  P O I N T E S  D E  J A D E 
Jade tips green tea 

I N F U S I O N  C A M O M I L L E 
Chamomile infusion 

I N F U S I O N  H I B I S C U S  AU X  B A I E S 
Berry hibiscus infusion

INFUSION CITRONNELLE & GINGEMBRE
Lemongrass and ginger infusion 

Thés et infusions
12 €

Barista Corner  
C H AU D   |   H OT

E X P R E S S O,  A M E R I C A N O  9 €

D O U B L E  E X P R E S S O  12 €

C A P P U CC I N O  12 €

L AT T E  E X P R E S S O   12 €
O U  M ATC H A

M A CC H I AT TO  12 €

M O C A CC I N O   12 €

F L AT  W H I T E  12 €

F R O I D   |   CO L D  

I C E D  M ATC H A  L AT T E  14 €

I C E D  C H A Ï  L AT T E  14 €

I C E D  CO F F E E  14 €


