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Nous sommes a votre disposition pour toute question sur la contenance d'ingrédients particuliers ou allergenes dans nos plats. N'hésitez pas a
flasher le QR code afin de consulter la liste des allergenes.
We welcome enquiries from guests who wish to know whether any dishes contain particular ingredients or allergens. Please do not hesitate to
flash the QR code to consult the Iist of allergens.



22€

1930
GIN D'AUR, SUZE, JUS DE CITRON FRAIS, ROMARIN, SIROP MAISON D'ECORCES
DE CITRON DE MENTON ET LAURIER, CHAMPAGNE

WINTER 1930

COGNAC INFUSE AUX EPICES CHAI, SIROP MAISON D'ECORCES DE CLEMENTINE, JUS DE CITRON
JAUNE, CHAMPAGNE, BITTER CLEMENTINE

AMARO SPRITZ
GIN MALFY CITRON, AMARO NONINO INFUSE AU GINGEMBRE, PROSECCO

16 €

VIRGIN 1930
SEEDLIP GROVE 42, JUS DE CITRON FRAIS, ROMARIN, SIROP MAISON D’ECORCES DE CITRON DE
MENTON ET LAURIER, EAU GAZEUSE INFUSEE AU ROMARIN

RASPBERRY SPRITZ
PUREE DE FRAMBOISE, MENTHE, JUS DE CITRON VERT, GINGER BEER

Prix nets, taxes et service inclus / Net prices, taxes and service included.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé / Alcohol abuse can damage your health.
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REJOIGNEZ-NOUS CHAQUE JEUDI AU CARLTON BEACH CLUB POUR NOS 'JEUDIS IODES', UNE
DEGUSTATION D'HUITRES FRANCAISES ACCOMPAGNEES DE DELICIEUX CONDIMENTS.

HUITRE CREUSE D’ARCACHON N°2
FRUITEE AU DEBUT DE SA DEGUSTATION POUR FINIR 6€
SUR DES NOTES IODEES ET D’ALGUES FRAICHES

HUITRE DE BOUZIGUES N°3
FRAICHEUR IODEE REHAUSSEE D’UNE POINTE DE NOISETTE 4€

HUITRE DE PLEINE MER — QUIBERON BRETAGNE N°3
NOTES SALINES ET MINERALES 5€

HUITRE SPECIALE DE CLAIRE - MARENNES D’OLERON N°3
VOLUME EN BOUCHE, DOUCEUR ET SALINITE 4 €

HUITRE DE NORMANDIE N°3
DOUCE, CROQUANTE ET FINEMENT IODEE 5€
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CITRON JAUNE AU PIMENT D’ESPELETTE
VINAIGRE DE XERES, MIEL, ECHALOTTE
TARTARE D’ALGUES

OLIVES ET YUZU

PAIN NOIR & BEURRE DEMI-SEL




EN FAMILLE ET ENTRE AMIS DANS UNE AMBIANCE CONVIVIALE ET GENEREUSE

\ QUATUOR MINI CLASSIQUE LOBSTER ROLLS 37¢€
€D romaro, ECREVISSES, MAYONNAISE, CITRON VERT, CIBOULETTE,
HOMER geURRE CLARIFIE, MINI BRIOCHE

COUTEAUX EN PERSILLADE 23 €

CROQUETAS 22€
KETCHUP DE POIVRON FEU

JAMBON IBERIQUE PATA NEGRA (90 G) 38 €
PAN CON TOMATE

PIMENTS PADRON GRILLES AU GROS SEL & 10 €

SAUMON D’ECOSSE 33 €
CCEUR FUME, AIGUILLETTE MARINEE, TARTARE

CREVETTE EN CARPACCIO 32€
REDUCTION D'ORANGE, FEUILLES DE SUCRINE

SOUPIERE DE ST JACQUES 36 €
CHAMPIGNONS BOUTONS, ARTICHAUT BARIGOULE

VELOUTE DE PANAIS 25€
CREME BATTUE A LA TRUFFE

SALADE NICOISE . 29€
AU THON GERMON A L'HUILE D'OLIVE

SALADE CARLTON BEACH CAESAR 29€
VOLAILLE FONDANTE, FEUILLES DE ROMAINE, ANCHOIS VINAIGRES, PARMESAN, LARD FUME




RISOTTO AU HOMARD /ff/ 52 €
FENOUIL PASTIS, BOUILLON CURCUMA

PENNE RIGATE o 38 €
FRUITS DE MER, CHAMPAGNE CREME

=

POISSONS ENTIERS GRILLES (a partir de 14€ les 100 G)
LOUP, DAURADE, SAINT-PIERRE, SOLE ...
( EN FONCTION DU MARCHE ), BEURRE IODE

POULPE ROTI 38€
MOUSSELINE DE POTIMARRON, CONDIMENT D’OLIVES ET POIVRON FEU

NOIX DE SAINT JACQUES 45 €
POIREAU BRULE, BEURRE DE NOISETTES TORREFIEES

CABILLAUD 41€
EN COCOTTE, MOULES, PALOURDES, QUEUES DE CREVETTES

Iﬁﬁg LOBSTER ROLLS BY HOMER LOBSTER

CLASSIQUE , 37¢
HOMARD, ECREVISSES, MAYONNAISE, CITRON VERT, CIBOULETTE, BEURRE CLARIFIE, BRIOCHE

Prix nets, taxes et service inclus.

Net prices, taxes service included

Chagque plat de notre carte est fait maison excepté *

All the dishes of our menu are "home-made” except*



SUPREME DE VOLAILLE 38€
WOK DE LEGUMES, PONZU A LA CORIANDRE

AGNEAU DES ALPILLES 42 €
CROUTE D'HERBES, JUS D'UNE RATATOUILLE

NOIX D'ENTRECOTE SAISIE AU CHARBON DE BOIS (300 G) 50 €
LEGUMES ROTIS, BEARNAISE TRADITION

HAMBURGER OU CHEESEBURGER PUR BOEUF (180G) 33€
TOMATE, SALADE, OIGNON ROUGE, CHEDDAR, CORNICHON MALOSSOL, SAUCE BURGER

CARLTON BEACH CLUB SANDWICH 30€
PAIN DE MIE BIO, SUPREME DE POULET MOELLEUX, TOMATE, OEUF DUR, SALADE, MAYONNAISE

9€

FRITES

FRITES TRUFFEES +6€

POMME PUREE

POMME PUREE TRUFFEE +6€
LEGUMES DE SAISON

RATATOUILLE

28 €

UN PLAT AU CHOIX + 2 BOULES DE GLACE /

AIGUILLETTE DE VOLAILLE PANEE

STEAK HACHE

CABILLAUD EN COCOTTE

LINGUINE A LA NAPOLITAINE OU BOLOGNAISE

La viande bovine entrant dans la composition des plats de cette carte a pour origine garantie : la France, ’Allemagne, I'Irlande et
I’Argentine.
The bovine meat used in the composition of the dishes on the menu has as guaranteed origins: France, Germany, Ireland and Argentina.

La volaille entrant dans la compos rantie : la France.

The poultry meat used in the composition of the dishes on the menu has as guaranteed origins: France.



TARTE LEGENDAIRE CARLTON BEACH CLUB

NOS PATISSERIES DU JOUR (1 PIECE)

.

. 4
GELATO
FIRENZE 1g32

Fondé a Florence en 1932, Badiani utilise des ingrédients d'une fraicheur
incroyable et des méthodes artisanales qui en font I'un des fabricants de
créme glacée les plus célébres au monde. Chaque parfum a été sélectionné
afin d'obtenir un goGt authentique Badiani.

1BOULE /
2 BOULES/
3 BOULES /

LA DOLCE VITA - BUONTALENTI AU CHOCOLAT ET NOISETTE

BUONTALENTI PISTACHE /

CAFE / CHOCOLAT NOIR /
CARAMEL SALE / CITRON /
STRACCIATELLA MANGUE /
VANILLE / FRAISE /

NOIX DE COCO / PASSION /

Prix nets, taxes et service inclus.
Net prices, taxes and service included

18 €

18 €

7€
13 €
18 €
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