N
\\0 THE (4¢

< BEACH
“ . CLUB 30

3\

e

Flash to view online



QON ¢y
% THE ¢
I piacH 2

hd 19 CI.UB 30 w



25€

1930
GIN D'AUR, SUZE, JUS DE CITRON FRAIS, ROMARIN, SIROP MAISON D'ECORCES
DE CITRON DE MENTON ET LAURIER, CHAMPAGNE

AMARO SPRITZ
GIN MALFY CITRON, AMARO NONINO INFUSE AU GINGEMBRE, PROSECCO

SPRINGFLOWER SPRITZER
VODKA ABSOLUT ELYX, GEKKEIKAN SAKE, JUS DE YUZU, SIROP DE FLEUR DE SUREAU,
SODA, BITTER ORANGE

18 €

VIRGIN 1930
SEEDLIP GROVE 42, JUS DE CITRON FRAIS, ROMARIN, SIROP MAISON D’ECORCES DE CITRON DE
MENTON ET LAURIER, EAU GAZEUSE INFUSEE AU ROMARIN

RASPBERRY SPRITZ
PUREE DE FRAMBOISE, MENTHE, JUS DE CITRON VERT, GINGER BEER

Prix nets, taxes et service inclus / Net prices, taxes and service included.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé / Alcohol abuse can damage your health.



EN FAMILLE ET ENTRE AMIS DANS UNE AMBIANCE CONVIVIALE ET GENEREUSE

V QUATUOR MINI CLASSIQUE LOBSTER ROLLS 40€
€D Homaro, ECREVISSES, MAYONNAISE, CITRON VERT, CIBOULETTE,
HOMER e RRE CLARIFIE, MINI BRIOCHE

LEGUMES CRUS D’ ICI A CROQUER & 44 €
TAPENADE D ’ OLIVES NOIRES, CREME D "ANCHOIS, HOUMOUS

BEIGNETS DE QUEUES DE CREVETTES 27 €
COUTEAUXEN PERSILLADE 28 €
FRITTO MISTO 34 €

AIOLI LEGER, CREME DE ROQUETTE POIVREE, SAUCE TARTARE AUX CAPRES CAPUCINES

COCOTTE DE PALOURDES AU VIN BLANC 28 €

TATAKI DE THON SASHIMI ET FILET DE BCEUF 40 €
PONZU ET CACAHUETE

JAMBON IBERIQUE PATA NEGRA (90 G) 42 €
PAN CON TOMATE

PIMENTS PADRON GRILLES AU GROS SEL &) ne€
CAVIAR OSCIETRE IMPERIAL - LA MAISON NORDIQUE 50g 125g
BLINIS ET CREME FRAICHE 145 € 355 €

Prix nets, taxes et service inclus.

it de notre carte est fait maison excepté *

nenu are "home-made” except*
= .
W) Plats vegan / Vegan dishes

ingrédients particuliers ou allergeénes dans nos plats.

s sommes a votre disposition pour toute question sur la contenance d
i her le C > en premicre pag




L’ARTICHAUT ©
CUIT ENTIER A LA VAPEUR, VINAIGRETTE MOUTARDEE

BURRATA
CECINA DE BOEUF IBERIQUE, TOMATES, PESTO A LA PISTACHE

PASTEQUE GRILLEE
MARINEE AU THE VERT, MENTHE, FETA

CEVICHE DE GAMBAS
MANGUE, FRUIT DE LA PASSION, PATATE DOUCE, CITRON VERT, CORIANDRE

NOS TARTARES DE POISSON : THON, SAUMON OU LOUP

e TRADITION : CITRON, CIBOULETTE
e ALITALIENNE : TOMATE CONFITE, BASILIC, PARMESAN

e ALATHAI: SAUCE SOJA, SESAME, CORIANDRE

NICOISE
AU THON GERMON A L'HUILE D'OLIVE

Ou
AU THON SASHIMI MI-CUIT

CARLTON BEACH CAESAR ; .
VOLAILLE FONDANTE, FEUILLES DE ROMAINE, ANCHOIS VINAIGRES, PARMESAN, LARD FUME

ESTEREL
SAUMON FUME, QUEUES DE CREVETTES, CHAIR DE CRABE,
AVOCAT, PAMPLEMOUSSE, FENOUIL CRU

RIVIERA
AVOCAT, ARTICHAUT, HARICOTS VERTS, COURGETTE GRILLEE,
TOMATE CONFITE, VINAIGRETTE D’AGRUMES

26 €

34 €

32€

37 €

34 €

38 €

38 €

43 €

35€



LINGUINE AU HOMARD /ff/
POUSSES D’EPINARDS, JUS DE CARAPACE

LINGUINE STRACCIATELLA
TOMATES CERISES ET BASILIC

LINGUINE AUX TAGLIATELLES DE COURGETTES VIOLON &
HUILE D’OLIVE A LA SAUGE

=

POISSONS ENTIERS GRILLES
(EN FONCTION DU MARCHE), BEURRE IODE

POULPE
TENTACULES ROTIS, TOMATE AU MIEL ET FLEUR DE THYM

CABILLAUD
VIERGE DE TOMATE, POIVRON FLAMME

THON ROUGE
MI-CUIT, CEBETTE, SAUCE PONZU

CARLTON BEACH CLUB SANDWICH AU SAUMON

85 €

35€

33€

(a partir de 15€ les 100 G)

43 €

45 €

46 €

37€

PAIN DE MIE BIO, SAUMON FUME, TOMATE, CEUF DUR, SALADE, MAYONNAISE

Iﬁﬁg LOBSTER ROLLS BY HOMER LOBSTER
CLASSIQUE

40 €

HOMARD, ECREVISSES, MAYONNAISE, CITRON VERT, CIBOULETTE, BEURRE CLARIFIE, BRIOCHE

CONNECTICUT

40 €

HOMARD, ECREVISSES, MAYONNAISE, CITRON VERT, MELANGE D’HERBES SECRETES,

BEURRE CITRONNE, BRIOCHE



VOLAILLE 38€
LE SUPREME CUIT FONDANT, JUS A LA SARRIETTE, OIGNONS GRILLES

COTELETTES D’AGNEAU 38€
ROTIES AU CUMIN, CAVIAR D’AUBERGINE ROTIE

NOIX D'ENTRECOTE SAISIE AU CHARBON DE BOIS (300 G) 57 €
LEGUMES ROTIS, BEARNAISE TRADITION

HAMBURGER OU CHEESEBURGER PUR BOEUF (180G) 39€
TOMATE, SALADE, OIGNON ROUGE, CHEDDAR, CORNICHON MALOSSOL, SAUCE BURGER

CARLTON BEACH CLUB SANDWICH 36 €
PAIN DE MIE BIO, SUPREME DE POULET MOELLEUX, TOMATE, OEUF DUR, SALADE, MAYONNAISE

10€

FRITES

FRITES TRUFFEES +8€

FRITES PARMESAN

POMME PUREE

POMME PUREE TRUFFEE +8€
LEGUMES DE SAISON

RIZ BLANC

La viande bovine entrant dans la composition des plats de cette carte a pour origine garantie : la France, ’Allemagne, I'Irlande et

1e meat used in the composition of the dishes on the menu has as guaranteed origins: France, Germany, Ireland and Argentina.

La volaille entrant dans la composition des plats de cette carte a pour origine garantie : la France.

The poultry meat used in the composition of the dishes on the menu has as guaranteed origins: France.



UN PLAT AU CHOIX + 2 BOULES DE GLACE /

SUPREME DE VOLAILLE

STEAK HACHE

FILET DE CABILLAUD

LINGUINE A LA NAPOLITAINE OU BOLOGNAISE

TARTE LEGENDAIRE CARLTON BEACH CLUB

NOS PATISSERIES DU JOUR (1 PIECE)

NOS ASSIETTES DE :
PASTEQUE -

MELON -

ANANAS -

FRAISE -

FRAMBOISE -

COMPOSITION DE FRUITS FRAIS - MOYENNE / GRANDE

Prix nets, taxes et service inclus.
Net prices, taxes and service included

Chaque plat de notre carte est fait maison excepté *
All the dishes of our menu are "home-made” except”

&) Plats vegan / Vegan dishes

Nous sommes a votre disposition pour tout

N'hésitez pas a flasher le QR code en premiere page afin de consulter la liste des allergenes.

30€

18 €

18 €

25€
25€
25€
27 €
27 €

39€/75€

Juestion sur la contenance d'ingrédients particuliers ou allergenes dans nos plats.

We welcome enquiries from guests who wish to know whether any dishes contain particular ingredients or allergens. Please do

not hesitate to flash the QR code on the first menu page to consult the list of allergens.



.

. 4
GELATO
FIRENZE 1g32

Fondé a Florence en 1932, Badiani utilise des ingrédients d'une fraicheur
incroyable et des méthodes artisanales qui en font I'un des fabricants de
créme glacée les plus célébres au monde. Chaque parfum a été sélectionné
afin d'obtenir un goGt authentique Badiani.

1BOULE /
2 BOULES /
3 BOULES /

LA DOLCE VITA - BUONTALENTI AU CHOCOLAT ET NOISETTE

BUONTALENTI PISTACHE /

CAFE /
CARAMEL SALE /
STRACCIATELLA
VANILLE /

NOIX DE COCO /

CHOCOLAT NOIR /
CITRON /
MANGUE /

FRAISE /

PASSION /

7€
13 €
18 €



12 €

FUJI YAMA, THE VERT PRECIEUX DU JAPON

DARJEELING HIMALAYA, THE NOIR D'INDE

EARL GREY IMPERIAL, THE NOIR PARFUME A LA BERGAMOTE

FRENCH BREAKFAST TEA, THE NOIR MALTE & CORSE

INFUSION TILIA ARGENTEA, FLEURS DE TILLEUL ARGENTE

INFUSION CHAMOMILLA, FLEURS DE CAMOMILLE SAUVAGE

INFUSION VERBENA CITRIODORA, FEUILLES DE VERVEINE ODORANTE

t service inclus.

1d service included

Net prices, ta



Prix nets, taxes et service i

ARABICA 100% - ETHIOPIE
FLEURI, CERISES, MIEL, DATTES FRAICHES

ou/
LA RESERVA DE TIERRA 100% ARABICA - COLOMBIE
FRUITS TROPICAUX, JASMIN

ou/
ARABICA 80% - ROBUSTA 20% - BRESIL, COLOMBIE, JAVA
VANILLE, CHOCOLAT AU LAIT

EXPRESSO, AMERICANO 9 €
DOUBLE EXPRESSO, CAPPUCCINO 12 €
CAFE LATTE, MACCHIATTO, MOCACCINO 12 €
CAFE FRAPE / ICED COFFEE 12 €
FLAT WHITE12 €
GOLDEN COFFEE 13 €
LAIT DE COCO, SIROP D’AGAVE, CURCUMA, ESPRESSO

ICED MATCHA COFFEE 14 €
LAIT DE VOTRE CHOIX, MATCHA, ESPRESSO

CHOCOLAT CHAUD AL'ITALIENNE 12 €
CHOCOLAT CHAUD A L'ITALIENNE ET GIANDUJA 14 €

1clus.

, taxes and service included

@@



ESPRESSO MARTINI 24 €
VODKA ABSOLUT ELYX, LIQUEUR DE CAFE, SIROP DE SUCRE,
EXPRESSO

AMARETTO SOUR 24 €
AMARETTO DISARONNO, BITTER, JUS DE CITRON, AQUAFABA

PASSION STAR MARTINI 24 €
VODKA ABSOLUT ELYX''S, SIROP DE VANILLE, PUREE DE PASSION,
CHAMPAGNE

COMBAVA SOUR 25 €
VODKA ABSOLUT ELYX INFUSEE AUX FEUILLES DE COMBAVA
ET CITRONNELLE, JUS DE CITRON JAUNE, SIROP DE SUCRE, AQUAFABA

#UMAMI 25 €
TEQUILA ALTOS SILVER INFUSE AU NORI, APEROL, JUS DE YUZU,
CONCOMBRE, SIROP D'ORGEAT, AQUAFABA

Prix nets, taxes et service inclus / Net prices, taxes and service included.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé / Alcohol abuse can damage your health.
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